
 

Obs: Todos os pratos são acompanhados de uma salada de folhas, 
mussarela de búfala, tomate cereja, croutons e molho agridoce.

Arroz mineiro............................................................................................34,60

Risoto de funghi......................................................................................39,80

Risoto de bacalhau...............................................................................38,50

Tagliatelle com tiras de �lé ao pomodoro...........................37,30

Tagliatelle Putanesca.............................................................................29,50

Gnocchi de espinafre ao pomodoro e basílico ....................34,20 

Linguini di mare ....................................................................................64,00

Filé ao Vinho do Porto com creme de barôa.............................56,70

Escalope de �lé com crepe de ricota.........................................39,30

Costela con�t com farofa de ovos, amêndoas,     
banana, uvas passas e couve .............................................................. 34,90

Carré de cordeiro com purê de barôa e cogumelos ................... 64,90

Bacalhau morhua imperial com purê trufado.......................70,10

Saint Peter com juliene de legumes,       
pupunha e coulis de manga.............................................................34,90

Saint Petter com batatas com alecrim e      
abóbora caramelizada...........................................................................34,90

Calamari alla griglia com salada verde ....................................... 41,00

Sugestões


